1258 ca bl aefans
12 spk. mel
1/4 - 1 dl. melk
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salt//peber
tcic, revet 1dg

20 g margarine
1/4 tsk karry
2 spk mel

ca. 3 dl af kogevandet

1l dl. lange ris
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75 © margarine
78 5 8sukker

1 dl. rosiner
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lav en fars af kgd, mel, mzlk,zg,salt

peber og revet ldgg.
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.tilsaet 7is og lzg Idg pad -- SKru ned pa

Bring vand og salt i kog.

Form sm& boller med en teske og kom

dem forsigtigt ned i kogevandet. Vhﬂ%L W‘
Tag dem op med el fladt plskerls og lzg dem

i lunkent vand i ca. } m&nuts

Tag-dem op og lad ‘dem dryppe af i en
sigte.

kom margarine og karry i en gryde og smelt
det. .

Tilszt mel og rgr godt mens det "bager sammei
Tilszt vandet 1lidt efter 1idt indtil sovsen
er passende tyk.

Smag sovsen til med salt og peber.

L@SE

RIS

Bring vand og salt i kog.

Zipcmsea 2

laveste trin og kog risene 12 min.

.81luk for risene men lad gryden sta pa pladen.

Lad dem std& endnu 12 min.
FPRST NU TAGER DU LAGET AF.

KAROLINES KVARKKAGE.
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Margarine og sukker rgres godrt.

. Del zggene i blommer og hvider.

rgr zggeblommer og kavrk i margarinen
Rgr resten i}pé nar zggehviderne.
Eggehviderne piskes og vendes i dejen.
Dejen fyldes i en smurt form og bages

ved 170° i ca. Uo min.



