FARSPANDEKAGE MED HVIDKALSSALAT:

tsk. revet log

tsk. salt
et lille drys peber
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70 gr, hakket kgd

10 gr. margarine

50 gr. hvidkal
+ appelsin

4+ sps. citronsaft
z Sps. vand

+ sps. sukker

mel og melk reres til en Jevning i

den lille skal,

i skdlen reres 1leg, &eg,salt og peber
sammen med meljevningen, kedet kommmes
1 skdlen og det hele rgres nu rigtigt
godt sammen til en fast fars. ‘

margarinen brunes pa panden.

farsen kommes ud p3 panden og bredes
ud p& panden med en fadskraber, til
en stor frikkadelle.

farspandekagen steger 10 min. Pa hver
side.

(farspandekage vendes PA et lag)

l. hvidkdlen snittes meget fint i tynde

strimler,

gppelsinen pilles fri for skrel og skesres

ud i smd stykker
5. 1 en lille skal blandes citronsaft,

vand og sukker, deri kommes snittet
hvidkal og appelsinstykker, og det hele
blandes godt sammen.



