60 g. skart svinekgd
50 g. lever

3 skiver bacon
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2 sps. olie

3 tsk. oregano

tsk. paprika

z tsk. salt

1/4% tsk. peber

1 drys cayennepeber
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1o g. margarine
1 dl. lgse ris
2 dl. vand

1/% suppetern

1 drys salt
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gulerddder

1 spk. citronsaft
1 spk. sukker

1 spk. vand
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KEBAB PA GRILL MED PILAFRIS'

1.

Kgd og lever skares ud i smi stykker

( som valngdder )

Bacon skzres i mindre stykker og rulles
om nogle af kgd og leverstykkerne.

Zble og lgg skares ud i mindpe stykker

¢ i bade ). :

Det hele anbringes skiftevis pa et spid.
Marinaden r¢res sammen af alle ingredien-
serne, i en lille sk&l. >
Spidene med fyldet pensias godt med mapri-
naden, og anbringes p& risten, der sattes
oven pa en bradpande som er dazkket med
LSS E oM o

Grillen tzndes 5 min. fgr den skal bruges
HUSK ovndgr skal st& 1idt &ben.

Spidene grilles lo min. pd hver side.

ca. midt i ovnen skal bradepanden vare.

Lgget pilles og hakkes fint.

Margarinen brunes, lgget svitses

risene kommes i gryden og svitses med

1 min. imens der rgres godt rundt i gryden.
vand, suppetern og salt tilsattes, ndr det

koger skrues ned pd laveste trin, og risene
stdr i 20 min., der m& ikke lgftes pa liaget

-~ gryden og ikke rdres,



