Grgntsagssuppe

(4 pers. ret.)

1 Lag

2 Porrer

1 Fed hvidlag

450 g. Gulergdder

225 g. Pastinakker

1 spsk. Oliven olie.

25 g. Smor

8% dl. Grgntsags bouillon
Revet skal af usprgjtet appelsin.
Saft fra appelsin.

1 spsk. Persille, friskhakket.

Lag, hvidlgg og porrer hakkes fint.
Gulergdder og pastinakker skreelles og skeeres i tern.

Lag og hvidlgg steges klare i olie og smar.

Gulergdder, pastinakker og porrer tilssettes og stegs yderlig et par minutter.

Bouillonen kommer pa, simrer under lag i ca. 20 min.
Suppens blendes til gnsket konsistens.
Suppens smages til med salt, peber og saft fra appelsin

Pyntes med appelsinskal og persille.



