


2 x kalkunbryst med saltbagt selleri og jordskokpure pyntet me
gronkal og Gastrik
4 paene bjeelker af kalkunbryst p& ca 100 gr.

300 gr. Blendet eller grofthakket kalkunbryst
Skal fra 1 citron

2 spsk. I-I%kket persille

1 stort selleri

-300 gr. Groft salt

iy é"

n skeeres lige, i et lille ildfast fad hzeldes salt
ges ud a n og kgles let af, derefter




ne ribbes i pane stykker vaskes og tgrres pa kekkenrulle ( de skal veere helt torre) bages i
; 65 gr. Til de er sprpde og klare, bag ikke for meget ad gangen, men over et par gange,
ende papir.

nf,lgl_"e‘de kalkunkugler gyldne og feerdige i rapsolie efter du har friteret grgnkalen.

3

smgres ud med en ske, derefter lagges en bjeelke af kalkun og den
ed den friterede gronkal og til sidst staenkes gastrik rundt omkring.
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